
Omas Rezepte  
für Ihre Profiküche  

neu interpretiert
Hochwertigste Convenience-Produkte. Seit 1983.



Ochsenbouillon 
vertrauter Geschmack  
aus der Familienküche

Kräftig, klar und voll im Geschmack: Diese 
Ochsenbouillon bringt den herzhaften, traditio
nellen Geschmack der Heimat auf den Teller. 

Zubereitung: 30 g Pulver auf einen Liter Wasser.

Omas Küche, neu entdeckt  
und interpretiert

Ehrlicher Geschmack für Ihre Profiküche

Trüffelcremesuppe 
fein im Geschmack

Diese Cremesuppe mit feinem Trüffelaroma 
verleiht der heimischen Küche eine besondere 
Note — rustikal und raffiniert im Geschmack.

Zubereitung: 100 g Pulver auf einen Liter Wasser.

ohne Zusatzstoffe
ohne Palmöl  vegetarisch

 ohne Zusatzstoffe
ART.-NR. 611

GEBINDE 8 kg

Kürbis-Kokos-Cremesuppe 
cremiger Genuss für jede Jahreszeit 

Exotisches Kokos trifft auf heimischen Kürbis.  
Die feine Balance aus angenehmer Süße und 
Frische macht diese Suppe zu einem cremigen 
Geschmackserlebnis.

Zubereitung: 100 g Pulver auf einen Liter Wasser.

 ohne Allergene   ohne Palmöl
 ohne Zusatzstoffe   vegan

ART.-NR. 97
GEBINDE 2,5 kg

ART.-NR. 83
GEBINDE 2,5 kg

Top!

Hühnercremesuppe Asia 
mit einem Hauch Curry

Pikant, aber fein abgestimmt, vereint mit  
einem Hauch Curry, der für eine leicht würzige 
Note sorgt. Ein herzhafter Klassiker mit einem 
exotischen Twist.

Zubereitung: 100 g Pulver auf einen Liter Wasser.

 ohne Zusatzstoffe
ART.-NR. 91

GEBINDE 2,5 kg



Karottencremesuppe 
mit einem Hauch Ingwer

Sonnenblumen-Bolognese 
mit leicht nussiger Note

Essenz vom Rind 
kräftig im Geschmack

Pure
Kraft

cremig
wärmend

fleischlos
glücklich

Die Karottencremesuppe vereint die milde Süße  
der Karotten mit einem Hauch Ingwer, der für  
eine leichte Schärfe sorgt. Cremig, fein gewürzt  
und wie bei Oma – wärmender Genuss mit einer 
frischen Note.

Zubereitung: 100 g Pulver auf einen Liter Wasser.

Diese Bolognese bringt frischen Wind in die Küche: 
Mit Sonnenblumenkernen anstelle von Fleisch bie-
tet sie eine gelingsichere Alternative. Ein Klassiker 
mit neuem Geschmack, der perfekt zu Moussaka, 
Lasagne, Pizza, Penne oder Aufläufen passt.

Zubereitung: 200 g Pulver auf einen Liter Wasser.

Diese Rinderessenz ist reich an intensivem Fleisch-
geschmack und eignet sich perfekt als kräftige 
Brühe oder als Grundlage für aromatische Saucen 
und weitere Spezialitäten. Ein echtes Stück tradi-
tioneller Küche, das jedem Gericht Tiefe und Fülle 
verleiht  —  zubereitet mit besten Zutaten.

Zubereitung: 100 g Pulver auf einen Liter Wasser.

ohne Zusatzstoffe
ohne Palmöl
vegetarisch

ART.-NR. 85
GEBINDE 2,5 kg

 ohne Allergene
ohne Zusatzstoffe
ohne Palmöl
vegan

ART.-NR. 49
GEBINDE 6,5 kg

 ohne Allergene
 ohne Zusatzstoffe

ART.-NR. 154
GEBINDE 10 kg

Top!

Top!

HERBY GREEN



Weitere Infos auf: 

WWW.HNM.BIZ
HARTUNG Nahrungsmittel GmbH  &  Co.  KG
Am Mühlenwege  3 | 38704 Liebenburg | Germany
T  05346 92012-00 | E  info@hnm.biz

Wenn’s nach Zuhause 
schmeckt …

…  und jeder Löffel Erinnerungen weckt!

Mit unserer neuen Produktlinie bringen wir den altvertrauten Geschmack in  
Ihre Profiküche. Unsere sorgfältig ausgewählten Zutaten sorgen dafür, dass jedes 

Gericht nach Zuhause schmeckt — voller Wärme und Erinnerungen.  
Diese Portfolio-Erweiterung bietet Ihnen authentische, herzhafte Gerichte,  

die Tradition und Qualität neu interpretiert auf den Teller bringen  
und Sie begeistert.

Für  Ihre
Profiküche
Für  Ihre

Profiküche


