
Bio Couscous
Mediterran

ZUBEREITUNG
Übergießen Sie 6  kg Trockenmischung mit zehn Liter 
kochendem Wasser und lassen alles für zehn Minuten quellen. 
Anschließend mit 500  ml Olivenöl verrühren. 
1000 g Couscous für 1,67  Liter Wasser

Allergene: Gluten 

FÜLLMENGE

6  kg  =  16  kg Masse

MISCHVERHÄLTNIS

6 k g  :  10  Liter

 ohne Palmöl
 ohne Zusatzstoffe
 �aus kontrolliert  
biologischem Anbau

 vegan 

ART.-NR. 41

variabel
einsetzbar

DE-ÖKO-006 
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

SERVIERVORSCHLAG

Passend dazu: 
Tomatensauce  
Toscana und 
Think  Fresh 
Getränke!

Ein köstlicher, variabler Couscous in echter Bio-Qualität.  
Mit frischen Gemüsewürfeln mischen und auf indische 
Art mit Curry anrichten oder mal ganz anders mit Feta 
und leckerer Paprika.
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