CLASSIC

Kiirbis-Kohkos-
Cremesuppe

Cremiger Genuss fiir jede Jahreszeit

Exotisches KoRos trifft auf heimischen Kiirbis. Die feine
Balance aus angenehmer SiiBe und Frische macht diese
Suppe zu einem cremigen GeschmackRserlebnis.

ZUBEREITUNG

Geben Sie 100g Pulver auf einen Liter Raltes Wasser
und lassen Sie es unter RUhren aufrRochen. AnschlieBend
ca. eine Minute unter Ruhren Rocheln lassen.

Technologisch unvermeidbare Spuren von Gluten, Milch, Ei, Soja, Sellerie, Senf, Sesam,
Schalenfriichten und Sulfit R6nnen nicht ausgeschlossen werden.

SERVIZRVORSCRILAG

©

FULLMENGE

2,5 kg = 26 Liter

MISCHVERHALTNIS

100¢g:1Liter

QDD

+ ohne Palmfett

+ ohne Zusatzstoffe
+ ohne Allergene
+ vegan
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