SHoby

CLASSIC

Panna Cotta

Pulver zum Kochen )
FULLMENGE

3 kg = 30 Liter

GenieBlen Sie eine echte italienische Spezialitat. Herby MISCHVERHALTNIS
Panna Cotta ist frisch, leicht im Geschmack und tiber- 100 g: 1Liter
zeugt mit einem Rostlich zartem Schmelz.

ZUBEREITUNG

Von der unter Dosierung angegebenen Menge Milch etwas ab-

nehmen und mit dem erforderlichen Pulver gut verriuhren. ohne Palmfett
Restliche Milch in den Kochtopf geben, ZucRer hinzufligen und ohne Zusatzstoffe
aufrochen lassen. Das angerihrte Pulver hinzufligen und unter ohne Allergene
standigem RUhren aufRochen lassen. Die Speise von der Koch- vegetarisch
stelle nehmen oder Dampfzufuhr zum Kessel unterbrechen.

Das fertige Dessert zum ErRalten in bereit gestellte, mit Wasser ART.-NR. 337

ausgespulte Formen oder GefaBe flllen.

DOSIERUNG
100 g Pulver + 11 Milch oder Sahne = 11 Portionen

DeRlarationspflichtige Zusatzstoffe: Reine
Allergene: Reine
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