
Sauerbraten-Fix
Für höchste Ansprüche

Mit Herby Sauerbraten-Fix zaubern Sie im Handumdrehen  
einen köstlichen Grundfond für Sauerbraten!

FÜLLMENGE

2 × 3 kg  =  42  Liter

MISCHVERHÄLTNIS

140  g  :  1  Liter

 vegetarisch

ART.-NR. 610

für 
vegetarier 
geeignet

ZUBEREITUNG
Geben Sie 140 g Pulver in einen Liter warmes Wasser und  
lassen es aufkochen. Jetzt geben Sie das rohe Fleisch dazu  
und lassen es bei schwacher Hitze darin garen. Fertig!

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 
Geschmacksverstärker, Farbstoff 
Allergene: Gluten, Milch
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